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BORT, BUZAT, BEKESSEGET!

A Bort, Buzat, Békességet! projekt f6 célkitlizése, hogy bemutassa és turisztikai szempontbdl
hasznosithatova tegye Nograd Megye élelmiszeripari és boraszati 6rokségeit. Az atalakitasok
eredményeként attraktiv bemutatéhelyek és rendezvényhelyszinek jonnek létre, melyek egész évben
turisztikai vonzerét jelentenek.

A hengermalmokkal, mely egyébként magyar szabadalom, kivald6 min6ségu lisztet tudtak 6rolni az 1800-as
években. A berceli malom mikoédésének kezdete az 1800-as évek végére datalhatd. A beépitett Grlési
technolégia hagyomanyos GANZ malomgépekkel valésul meg, 3 szinten. Magyarorszagi viszonylatban
hasonlo, egészben megmaradt és mikdddképes technologiat fellelni gyakorlatilag lehetetlen. A gépek
miszaki allapota kivalo, mikddéképesek minden tekintetben. A cél, hogy a malom kivulrél és belllrél
latogathatd és vonzd turisztikai attrakciova valjon. Egy tarlatvezetd segitségével bemutatasra kertlnek a
malom mikddésének folyamatai egyéni vagy csoportos érdeklédéknek egyarant. A fejlesztés masik eleme
egy rendezvényhaz kialakitasa, mely a telepulésre érkez6 turistak szamara kulonb6zd szolgaltatasokat tud
nyujtani. Lehetévé szeretnénk tenni 250-300 f6s konferenciak lebonyolitasat, akar helyi, akar csoportos
turisztikai igényekrél van sz6 A mohorai helyszinen kialakitasra kerll egy rendezvényhelyszin, mely alkalmi
és rendszeres esemeények, fesztivalok helyszinéil szolgadl majd. A programkinélatban a tervek szerint
kombinalt programok szerepelnek lovas turizmussal, gyalogos turak szervezésével, helyi élelmiszer ipari
termékek bemutatasaval és ezen termékek felhasznalasaval a tajra jellemzd gasztrondmiai lehetéségek
bemutatdséaval, mind a modern, mind a klasszikus ételek terlletén. A beruhdzés varhatéan 2021. november
30-ra készlil el és varhatéan 2-3 fének ad munkahelyet.
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